
LUNCHKAART

SOEP SOEP VAN POMODORI-TOMAAT 
€4,95
SOEP VAN DE DAG
€4,95
BROODPLANK DE STAD
€5,50

U KUNT KIEZEN UIT
Licht, donker oerbrood.
Spelt- en/of zacht broodje.

JONG BELEGEN
Jong belegen kaas, sla, amandelschaafsel.
€6,95

BROODJE TONIJN
Huisgemaakt tonijnsalade, kappertjes en cherrytomaat.
€9,95

DE GROENE STAD 
U mag het ook een heerlijk broodje gezond noemen. 
Ham en/of kaas.
€9,95 

BOERENBRIE
Gegratineerde boerenbrie met walnoot en Franse honing.
€9,95 

CROQUET
Luxe rundvleescroquet, grove mosterd. 
€5,95 

CROQUET KAAS RUCOLA
Kaas-rucolacroquet (vegetarisch), grove mosterd. 
€5,95

BROOD



LUNCHKAART

TOSTI DE STAD 
Geroosterd Turks brood met ham en/of kaas.
Uiteraard kunt u ook kiezen voor bruin oerbrood.
€5,95 

TOSTI KAAS PESTO 
Geroosterd Turks brood met basilicumpesto en kaas. 
Uiteraard kunt u ook kiezen voor bruin oerbrood.
€5,95

RUNDERCARPACCIO
Geserveerd op brood. 
Parmezaan, pijnboompitten, rucola en een mayonaise van 
truffel. Al jaren de favoriet van vele gasten! 
€10,95

UITSMIJTER DE STAD
Uitsmijter van drie eieren.
Twee dikke boterhammen met ham en kaas (bacon + € 0,90).
€9,95

MAASTRICHTER RUNDERSTOOF MET BROOD
De allerlekkerste huisgemaakte runderstoof naar 
Maastrichts recept. Een absolute topper.
Wij zouden het wel weten...
(Frites i.p.v. brood + €2,75)
€11,95

KASTANJECHAMPIGNONS UIT ONZE JOSPER OVEN
Limburgse kastanjechampignons gebakken in 
knoflookolie, afgeblust met een romige saus van 
truffel en tijm. Geserveerd met brood.
€9,50

SPECIALS

BROOD



PEER EN POMPOEN
Wat een verrassing! Lauw warme salade van huis-geroosterde 
pompoen, Limburgse stoofpeer en volle feta-kaas. 
Munt en pompoenpit. Herfst!
€14,95

SALADE RUNDERCARPACCIO
Luxe gemengde salade met Parmezaan, pijnboompitten, rucola
en een mayonaise van truffel.
Al jaren de favoriete salade van vele gasten! 
€16,95

SALADE PADDENSTOEL
Paddenstoelen en de donkere dagen horen bij elkaar! 
Een herfst-salade met gebakken bospaddenstoelen, gegrilde courgette 
en gerookte amandel. Dressing van zacht-zoete Beierse mosterd. 
€14,95

MAALTIJDSALADES

KINDERKEUZES

KINDERPLATEAU ‘‘SMEERUMLEKKERZELLUF’’
Aan jou de keuze: hagelslag, aardbeienjam, pindakaas of
Nutella.
€3,50

KINDER UITSMIJTER 
Een kinderformaat uitsmijter met ham en/of kaas.
En ketchup...! (omdat dat zo lekker is)
€4,25



3-GANGEN KEUZEMENU

Het principe is eenvoudig; een 3-gangen keuzemenu 
€28,95 

De gerechten wisselen regelmatig en de keuze voor het hoofdgerecht 
bestaat uit zowel vlees-, vis-, als vegetarische gerechten. 

VOORGERECHT

HOOFDGERECHT

NAGERECHT

Keuze uit een tweetal soorten soep geserveerd in een 
charmant wijnglas. Mocht u graag een ander voorgerecht 
wensen dan hebben wij hiervoor de ‘In de plaats van -kaart’
beschikbaar. 

Vrije keuze van de kaart (ook maaltijdsalades).
Hoofdgerechten worden geserveerd met verse groenten 
en frites met de lekkerste mayonaise. 
Salade op verzoek. Uiteraard kosteloos.
Kiest u alleen voor een hoofdgerecht (ook salade) 
dan is dat mogelijk €23,50

Een heerlijk nagerecht van de dag.
Of koffie / thee

Mocht u met een groep van 8 of meer personen willen komen,
dan stellen we in overleg met u een groepsmenu samen. 
Wij wensen u alvast een prettige avond. 

Team De Stad



IN PLAATS VAN

RUNDERCARPACCIO
Parmezaan, pijnboompitten, rucola 
en een mayonaise van truffel.
Al jaren de favoriet van vele gasten! 
MEERPRIJS €9,95

KASTANJECHAMPIGNONS UIT ONZE JOSPER OVEN
Proef het pure najaar! Room van truffel en tijm. Klaar!
MEERPRIJS €7,95

CARPACCIO VAN YELLOWFIN TONIJN
Flinterdunne tonijnfilet. Ponzu-mayonaise en furikake geven 
deze carpaccio die welbekende Japanse twist.  
MEERPRIJS €9,95

RAVIOLI
Umbrië in De Stad! Ravioli gevuld met eekhoorntjesbrood. 
Romige crème van knolselderij en geroosterde hazelnoot.
(Eventueel ook als hoofdgerecht te bestellen.)  
MEERPRIJS €8,95

WELLICHT GAAT UW VOORKEUR UIT NAAR 
EEN ALTERNATIEF ALS VOORGERECHT



HOOFDGERECHTEN

SATE DE STAD
Maar dan ook de lekkerste! Garnituur van echte pinda.
Proef Bangkok in De Stad

RIB-EYE	STEAK 	 chef’s special
250 gram pure steak afkomstig van de Argentijnse Pampa’s. 
Gegrild op de hete kolen van onze Josper oven. Naast de steak 
kiest u voor onze volle rode wijnsaus van de Tempranillo druif 
of een malse boter van witte Vallelado knoflook.
MEERPRIJS €6,95

MUMBAI BUTTER CHICKEN
Botermalse maishoen gemarineerd met de smaken van India. 
De explosie van kruiden en tomaat maken dit gerecht tot een van 
onze favorieten.

LIMBURGSE RUNDERSTOOF
Hoor de wind waait door de bomen. Runderstoof naar oud 
Maastrichts recept. Deze periode geserveerd met een volle 
puree van bospeen en eigenheimer. Frisse appelcompote. 
Al jaren een traditie in De Stad.

ROODBAARS
Zoutelande zacht gegaard. Puur Zeeuws met rivierkreeft en 
zeekraal. Saus van strandkrab. 
MEERPRIJS €5,95

CHOU-FLEUR		  seizoensspecial
Bloemkool-steak gegaard in de mooiste hazelnootboter. 
Gegrild en volmaakt met een olie van Franse groene kruiden. 
Notre favourite!

VIETNAM VEGATARIAN YELLOW CURRY
Udon noedels met gegrilde baby-paksoy naast Oosterse shiitake. 
Een smaakbom uit Zuid-Oost Azië. Thom ngon!

	



PEER EN POMPOEN
Wat een verrassing! Lauw warme salade van huis-geroosterde 
pompoen, Limburgse stoofpeer en volle feta-kaas. 
Munt en pompoenpit. Herfst!

SALADE RUNDERCARPACCIO
Luxe gemengde salade met Parmezaan, pijnboompitten, rucola
en een mayonaise van truffel.
Al jaren de favoriete salade van vele gasten! 

SALADE PADDENSTOEL
Paddenstoelen en het einde van het jaar horen bij Elkaar! 
Een herfst-salade met gebakken bospaddenstoelen, gegrilde courgette 
en gerookte amandel. Dressing van zacht-zoete Beierse mosterd. 

MAALTIJDSALADES


