LUNCHKAART

SOEP VAN POMODORI-TOMAAT
€5,95

SOEP VAN LIMBURGSE ASPERGES
€6,95

BROODPLANK DE STAD
€5,75

LENTESPECIAL

Dit aspergesseizoen serveren wij naast ieder broodje of
salade onze aspergesoep voor de voorjaarsprijs van
€3,95 in plaats van €6,95.

Dat is pas een lekkere Limburgse lente!

BROOD

U KUNT KIEZEN UIT
Licht, donker oerbrood.
Spelt- en/of zacht broodje.

JONG BELEGEN

Jong belegen kaas, sla, amandelschaafsel.
€6,95

BROODJE TONIIJN

Huisgemaakt tonijnsalade, kappertjes en cherrytomaat.
€10,50

DE GROENE STAD

U mag het ook een heerlijk broodje gezond noemen.
Ham en/of kaas.

€10,50

RUNDERCARPACCIO MET LIMBURGSE ASPERGES
Geserveerd op brood.

In truffel gemarineerde asperges, Parmezaan,
pijnboompitten en rucola. Dé lentespecial van onze chef.
€13,50

BOERENBRIE

Gegratineerde boerenbrie met walnoot en Franse honing.

sTAp




SPECIALS

LUNCHKAART

ZALM-EI-ASPERGE

Een luxe lente-uitsmijter met gerookte Noorse zalm

en Limburgse asperges. Voor het échte voorjaarsgevoel.
€13,95

CAPRESE‘\f LENTESPECIAL
Buffelmozzerella, 1’Amuse-tomaat, basilicum en
pijnboompit. Deze klassieker serveren wij op ons
beroemde Stadse brood. Delizioso!

€12,95

BROOD

SATE DE STAD MET BROOD

Maar dan ook de lekkerste! Garnituur van echte pinda.
Aziatisch zoetzuur. Proef Bangkok in De Stad.

(Frites met de lekkerste mayonaise ipv brood + €2,75)
€16,95

UITSMIJTER DE STAD

Uitsmijter van drie eieren.
Twee dikke boterhammen met ham en kaas (bacon + € 0,990).
€10,95

CROQUET

Luxe rundvleescroquet, grove mosterd.
€6,95

CROQUET KAAS RUCOLA

Kaas-rucolacroquet (vegetarisch), grove mosterd.
€6,95

TOSTI DE STAD

Geroosterd Turks brood met ham en/of kaas.
Uiteraard kunt u ook kiezen voor bruin oerbrood.
€6,95

TOSTI KAAS PESTO
Geroosterd Turks brood met basilicumpesto en kaas.
Uiteraard kunt u ook kiezen voor bruin oerbrood.
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MAALTIJDSALADES

SALADE RUNDERCARPACCIO MET LIMBURGSE ASPERGES
Onze beroemde rundercarpaccio combineren we dit voorjaar met
in truffel gemarineerde asperges, parmezaan, pijnboompitten
en rucola. De aanbevolen lentesalade van onze chef!

€17,95

ZALM EN BURRATA

Soms moet je gerechten puur houden...

Zacht-romige burrata en gerookte Noorse zalm, vergezeld met
krokante quinoa en gegrilde asperges van onze Josper Grill.
Niet meer en niet minder.

€14,95

KINDERKEUZES

KINDERPLATEAU € ‘SMEERUMLEKKERZELLUF’’
Aan jou de keuze: hagelslag, aardbeienjam, pindakaas of

Nutella.
€3,50

KINDER UITSMIJTER
Een kinderformaat uitsmijter met ham en/of kaas.

En ketchup...! (omdat dat zo lekker is)
€4,25
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3-GANGEN KEUZEMENU

Het principe is eenvoudig; een 3-gangen keuzemenu
€28,95

De gerechten wisselen regelmatig en de keuze voor het hoofdgerecht
bestaat uit zowel vlees-, vis-, als vegetarische gerechten.

Keuze uit een tweetal soorten soep geserveerd in een
charmant wijnglas. Mocht u graag een ander voorgerecht
wensen dan hebben wij hiervoor de ‘In de plaats van -kaart’
beschikbaar.

VOORGERECHT

Vrije keuze van de kaart (ook maaltijdsalades).
Hoofdgerechten worden geserveerd met verse groenten
en frites met de lekkerste mayonaise.

Salade op verzoek. Uiteraard kosteloos.

Kiest u alleen voor een hoofdgerecht (ook salade)
dan is dat mogelijk €23,95

HOOFDGERECHT

Een heerlijk nagerecht van de dag.

NAGERECHT Of kofie / thee

Mocht u met een groep van 8 of meer personen willen komen,
dan stellen we in overleg met u een groepsmenu samen.
Wij wensen u alvast een prettige avond.
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IN PLAATS VAN

WELLICHT GAAT UW VOORKEUR UIT NAAR
EEN ALTERNATIEF ALS VOORGERECHT

RUNDERCARPACCIO MET LIMBURGSE ASPERGES

Onze beroemde rundercarpaccio combineren we dit voorjaar met
in truffel gemarineerde asperges, parmezaan, pijnboompitten
en rucola. Dé lentespecial van onze chef!

MEERPRIJS €10,95

MANILLA KING PRAWNS

In knoflook gebakken grote garnalen met een Aziatische crunch
van zoet en pikant. Masarap!

MEERPRIJS €8,95

RAVIOLI V

Umbrié in De Stad! Ravioli gevuld met Limburgse asperges.
Vinaigrette met groene kruiden. Olie van gerookte paprika.
MEERPRIJS €8,95

LENTE-ZALM

Wist u dat de lekkerste Noorse zalm in ons eigen Ysselsteyn
nog traditioneel wordt gerookt (Roots Fish Smokery)?
Gerookte zalm en créme van zuivel maken dit voorgerecht een
echte tip van de chef. Crumble van dille, velderwt

en groene kruiden. Heel veel lente!

MEERPRIJS €8,95
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HOOFDGERECHTEN

SATE DE STAD

Maar dan ook de lekkerste! Garnituur van echte pinda.
Proef Bangkok in De Stad.

LIMBURGS VARKEN

Uit de heuvels van Zuid-Limburg.

Boterzacht en gegrild op onze hete kolen.

Romige saus van zongedroogde tomaat en zoete paprika.

DIAMANTHAAS (200gr) chef’s special

Gegrild in onze Josper oven.

Naast de steak kiest u voor onze romige bearnaisesaus of een
malse boter van Franse knoflook.

MEERPRIJS €5,95

ZALMFILET
Langzaam gegaard en dus botermals.
Hollandaise saus met een vleugje Pinot Grigio.

Chrisp van gepofte rijst, quinoa en sesam.
MEERPRIJS €4,95

VISSTOOF MEDITERRANEO

Ervaar de smaak van de Middellandse zee met onze visstoof
Mediterraneo. Filet van Merluchon met een stoof van kers-
tomaat, gerookte paprika en venkel. Neem plaats in de haven van
Marseille.

FREGOLA \/

Siciliaanse parelpasta combineren wij dit voorjaar
met gegrilde witte en groene asperges.

Olijfolie, zonnebloempitten, rucola en groene kruiden.
Ontdek de ware betovering van de lente op je bord.

RENDANG

Voor dit vegan gerecht marineert en grilt onze chef de mooiste
spitskool. Kruidige Javaanse rendangsaus, geurige jasmijnrijst,
koriander en Seroendeng. Selamat makan!
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MAALTIJDSALADES

SALADE RUNDERCARPACCIO MET LIMBURGSE ASPERGES
Onze beroemde rundercarpaccio combineren we dit voorjaar met
in truffel gemarineerde asperges, parmezaan, pijnboompitten
en rucola. De aanbevolen lentesalade van onze chef!

ZALM EN BURRATA

Soms moet je gerechten puur houden...

Zacht-romige burrata en gerookte Noorse zalm, vergezeld met
krokante quinoa en gegrilde asperges van onze Josper Grill.
Niet meer en niet minder.

sTAn




