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> SOEPEN

Soep van geroosterde paprika en tomaat Y 6,25

Soep van het seizoen Y 6,25
Broodplank de stad Y 5,95
Stadse lunch (optie V) 14,95

Een heerlijke lunchcombinatie...

Onze dagverse soep van de chef.

Duo van brioche; gerookte Noorse zalm en rijke
Jamon Ibérico. Luxe kaas-rucolacroquet.

BROODJES

De groene Stad 11,50
U mag het ook een heerlijk broodje gezond
noemen. Ham en/of kaas.

Broodje tonijn 11,50
Huisgemaakt tonijnsalade met kappertjes.

Jamon Iberico 12,95
Dun gesneden Spaanse ham, 24 maanden gerijpte
Jamon Ibérico, met eenrijke smaak en boterzachte
textuur. Geserveerd op een knapperig broodje voor

een pure Spaanse smaakervaring.

Burrata Italiano Y 12,95
Romige burrata die smelt op je tong.

Sappige gemarineerde tomaten in diverse kleuren, en
afgetopt met verse basilicum. De Italiaanse lente!
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Broodje vitello tonnato 12,95
Zacht gegaarde kalfsmuis. Tonijncréme van de chef.
Kappertjes. Klassiek zoals die moet zijn...

Gerookte zalm 11,95
De lekkerste zalm halen wij voor u bij de beste roker

in ons eigen Ysselsteyn! We willen u niet beinvloeden
maar toch.....

Broodje rundercarpaccio 1,95
Parmezaan, pijnboompitten, rucola en een mayonai-
se van truffel. Al jaren de favoriet van vele gasten!

Zomer toast 6,95
Geroosterd Turks brood met ham en/of kaas.

Croquet 7,95
Luxe rundvleescroquet, grove mosterd.

Croquet kaas rucola Y 7,95
Kaas-rucolacroquet (vegetarisch), grove mosterd.




> KLASSIEKERS

Steak tartaar 15,-
De zomerspecial van ons terras.
Traditioneel of de Asian style: aan jou de keuze.

Uitsmijter de stad 12,95
Klassieke uitsmijter van drie eieren.
Met ham en/of kaas (bacon + 0,95).

Buitengewone beef burger (optie Y 16.) 18,-
Keuze uit een sappige Black Angus burger of een

krokante burger van kikkererwt (vega). Geserveerd op een luchtig
briochebroodje. Afgemaakt met de mooiste toppings!

Geserveerd met knapperige frites en de lekkerste mayonaise.

> LOMERS

“Carpaccio” van gerookte zalm 12,95
De lekkerste Noorse zalm, huisgedraaide roomkaas,
frisse dressing van dille en mosterd.

Trio van brioche 15,95
Drie luchtige briochebroodjes, elk met een verschillende topping.

Malse kalfsmuis, gerookte zalm en rijke Jamén Ibérico.

Een smaakvolle selectie om van te genieten.

Vitello tonnato 16,95
Zacht gegaarde kalfsmuis. Tonijncréme van de chef.
Kappertjes. Klassiek zoals die moet zijn...

> SALADES

Burrata salade \ 16,-
Romige burrata die smelt op je tong. Gemarineerde

tomaten in verschillende kleuren. Friszoete aardbei

en de geurige smaak van verse basilicum.

Een lente beleving op uw bord.
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Caeser salade 17-
Klassieker op onze kaart! Huisgegaarde en gegrilde

kiphaasje, little gem, scharrel-ei, croutons,

caesardressing. Rijkelijk bestrooid met Parmezaan.

Salade Nicoise 17-
Weer zo'n echte zomersalade! Groene salade rijkelijk belegd met
boontjes, paprika, olijf, ei en de beste tonijn.
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- 10 SHARE OR NOT T0 SHARE -

— VOORGERECHTEN

Bij je voorgerecht kun je ons heerlijke broodplankje
bij bestellen, altijd een goed idee!

Soep van het seizoen Y 6,-

Kastanjechampignons Y 13,-
Gegratineerd in onze Josperoven !

Huisgerookte knoflookboter en geschaafde noten.

Herfst!

Bretonse scampi 15,-
Grote scampi in een jus van rivierkreeft.

Ruim bestrooid met Gruyeres kaas en geurige
basilicumolie. Zet de haart maar alvast aan.

HOOFDGERECHTEN

Iberico

12 uur lang zacht gegaarde Ibericowangen in een geurige

herfstjus. De combinatie met creamy gnocchi, beukenzwam,

en gepofte granen maken dit tot een echt najaarsgerecht.

Gamba e pasta

Gegrilde scampi, tortolini gevuld met Mediterrane kazen,
saus van schaaldieren. Puur gerecht puur italie!

Filet van zalm “tonkatsu”

Zalmfilet geroosterd en gelakt op Japanse wijze.
Lente ui, geroosterde sesam en verassende "dancing tuna’
als garnituur.

4

De Stad en zijn burger

Juicy beef burger op het lekkerste brood; brioche brood.
Mooie garnituren en topping van de chef maken het een
Stadse burger.

Rib eye van de grill

De lekkerste steak voor een grill is eenrib eye.

Op hete kolen van onze Jospergrill grillen wij voor u deze
smaakvolle en malse steak van 250 gram.

Wat we naast de steak serverenisaanu;

gerookte knoflookboter of Bearnaise saus.

Spitskool van de grill Y’

Zacht gegaard en gemarineerd in Noord Afrikaanse kruiden.

Creme van aardpeer.

Rundercarpaccio 14,-
Huisgesneden rundercarpaccio van de chef.

Geroosterde macadamia, krokante pancetta en

creme van bascilicum. Bedekt met Parmigianno

Regianno en rucola.

Gerookte zalm 14,-
De beste authentiek gerookte zalm komt gewoon

van hier; Ysselsteyn! Onze chef maakt hiervan een

fijne creatie met gepofte biet, Kesbeke zilverui-

créme van mierikswortel en krokant van aardpeer.

24,-

22,-

’

19,
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18,-

29,-

18,75



— SIDES

Onze frites onze fritessaus_Y. 5,- Spruiten Y
Geroosterd en licht gegratineerd.
Desem brood V. 4- Panchetta. Echt najaar.
Gnocchi Fritti 7 Paddenstoelen Y.
Gebakken in huisgedraaide lookboter en groene

Onweerstaanbaar: gnocchi gevuld met Parmegianno,

licht gefrituurd en topping van Basilicum-mayonaise kQElen

Prei van de jospergrill Y.

Limburgse prei, langzaam gegaard in onse houtkool-
oven Geserveerd met créeme fraiche, de kruiden van
Ras El'Hanout en chips van aardpeer.
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Affogato ___ 9- Peer pearpoire ______ 8- Brownie 8,
Proef Milano! Caramelijs, Het nagerecht rond de peer. Lauwwarm, marcapone van
gezouten caramel en shot Hangop met de smaak van sinaasappel, vanilleijs en
of Disaronno en een zachte kaneel, crumble van amandel compote van kers.

espresso maken dit tot en yoghurtijs.
onze favoriet.



