DINE

> VOORGERECHTEN

- vanaf 17.00

> SIDES

Soep van het seizoen Y’ 6,50  Rundercarpaccio 14,50 Stads brood 590 Spruiten _(optie V) 6,90
Huisgesneden rundercarpaccio van de chef. Geroosterd en licht gegratineerd.

Soep van geroosterde tomaat \ 6,50 Geroosterde amandel, krokante pancetta en Frites subblement = Panchetta. Echt najaar.
creme van bascilicum. Bedekt met Parmigianno PP ’

Kastanjechampignons Y’ 1350  Regiannoenrucola. Gnocchi Fritti V2 N\ Paddenstoelen V. 6,90

Gegratineerd in onze Josperoven ! Grocchi cevuld met Parmesianno Teht sefituord ! Gebakken in huisgedraaide lookboteren groene

Huisgerookte knoflookboter en macadamia. Gerookte zalm 14,- '8 VU, Basil gl ’ g Q kruiden
De beste authentiek gerookte zalm komt gewoon met een topping van Basilicum-mayonaise.

o hier; Ysselsteyn! Onze chef maakt hiervan een ; ; iy

Bretonse scampi's 1475 ~ vannhien ¥ : rvan ¢ . Prei van de jospergrill 6,90

fiine creatie met gepofte biet, Kesbeke zilverui, Frisse salade Y 450 imburgse prei. langzaath gegaard in onse houtkook:

Grote scampi s in een jus van rivierkreeft.
Ruim bestrooid met Gruyeres kaas en geurige
basilicumolie. Zet de haard maar alvast aan.

‘dancing tuna"als garnituur.

De Stad en zijn burger (ptie Y) 19,-
Juicy beefburger op het lekkerste brood; brioche

brood. Mooie garnituren.en topping van de chef

maken het een Stadse burger.

créme van mierikswortel en krokant van aardpeer.

Maastrichts recept. Een absolute topper.
Wij zouden het wel weten...

Frisse groene salade met de lekkerste toppings.

oven. Geserveerd met creme fraiche ; de kruiden van
Ras ElHanout en chips van aardpeer.

Proef Milano! Caramelijs,
gezouten caramel en een
shot of Disaronno.

Een mooie espresso maakt
dit dessert tot onze favoriet!

Het nagerecht rond de peer.
Hangop met de smaak van
kaneel. Crumble van
amandel. Yoghurtijs.

BRINKEN Salade rundercarpaccio 17,50
EN MEER. Huisgesneden rundercarpaccio van de chef. Geroosterde
amandel, krokante pancetta en creme van bascilicum.
Bedekt met Parmigianno Regianno en rucola.
Salade paddestoelen _(optie V) 16,50
> H u u F n G [ R [ E H T [ N Volle salade met gebakken kastanjechampignons, gebakken spek,
geroosterde amandel, bosui, Parmezaanse kaas en
truffelmayonaise.
Onze hoofdgerechten, m.u.v. onze pastagerechten, worden Y
geserveerd met de lekkerste frites en onze beroemde fritessaus. sal
alade gerookte zalm 17,90
Iberico " Rib-eye van de grill 29 - De beste authentiek gerookte .zalm komt gewoon van hier;
N X ’ o Ysselsteyn! Onze chef maakt hiervan een
12 uur lang zacht gegaarde Ibericowangen.in een De lekkerste steak van een houtskoolgrill is een " . . . .
\ . AN . o . fijne creatie met gepofte biet, Kesbeke zilverui,
geurige herfstjus. De combinatie met creamy rib-eye. Op hete kolen van onze Jospergrill grillen wij . .

. \ creme van mierikswortel en krokant van aardpeer. Scan deze QR-code en
gnocchi, beukenzwam, en gepofte granen maken dit voor u deze smaakvolle en malse steak van 250 gram. vole ons op social media:
tot een echt najaarsgerecht: Wat we naast de steak serveren is aan u; 8 @desI:advenra )

gerookte knoflookboter of jus van Provencaalse y
Gamba e pasta 22, kruiden.
Gegrilde scampi's. Tortolini gevuld met
Mediterrane kazen. Saus van schaaldieren: Spitskool van de grill Y 18,75
Puur gerecht puur ltalie! Zacht gegaard en gemarineerd in Noord Afrikaanse
kruiden. Creme van aardpeer > n [ S S [ R TS
Filet van zalm “Tonkatsu” 20,90
Zalmfilet geroosterd en gelakt op Japanse wijze. Maastrichter runderstoof 19,90
Bosui, geroosterde sesam enverrassende De allerlekkerste huisgemaakte runderstoof naar . . 8
Affogato 9- Peer pear poire 8,- Brownie -

Brownie. Marcapone van
sinaasappel. Vanilleijs.
Compote van kers.



> SOEPEN

Soep van geroosterde tomaat Y 650

Soep van het seizoen Y 6,50
Broodplank de stad \ 5,90
Stadse lunch (optie V) 15,95

Heerlijke lunchcombinatie van soep,
broodje zalm, pastrami en croquet.

LUNGH - tot 1700

> KLASSIEKERS

Uitsmijter de Stad 12,95
Een lunchgerecht dat niet mag ontbreken. U kunt kiezen uit

ham en of kaas. Bacon +0,95. Kies ook eens voor een uitsmijter
gerookte zalm uit ons eigen Ysselsteyn! + 3,00

Buitengewone beef burger (optie 16) 19,50
Keuze uit een sappige Black Angus burger of een

krokante burger van kikkererwt (vega). Geserveerd op een luch-

tig briochebroodje. Afgemaakt met de mooiste toppings!
Geserveerd met knapperige frites en de lekkerste mayonaise.

Donkere-dagen-duo 10,95
Soep van de chef en tosti ham en/of kaas.
Een heerlijke combinatie voor een aantrekkelijke prijs!

> BRODDJES

De groene Stad (optie V') 11,50
U.mag het ook een heerlijk broodje gezond
noemen. Ham en/of kaas.

Winterbrie 11,50
Gegratineerde boerenbrie met walnoot en
vijgencompote.

Pastrami 12,95

De klassieker uit NYC.
Deze gerookte en gekruide brisket (steak) op.ons
Stads huisbrood waant u the USA.

Scan deze QR-code en

Gerookte zalm 12,95
De lekkerste zalm halen wij voor u bij de beste roker

in ons eigen Ysselsteyn! We willen u niet beinvloeden
maar toch.....

Broodje rundercarpaccio 12,95
Huisgesneden rundercarpaccio van de chef.

Geroosterde amandel, krokante pancetta en

creme van bascilicum.

Croquet 7,95
Luxe rundvleescroquet, grove mosterd.

Croquet kaas rucola Y’ 7,95
Kaas-rucolacroquet (vegetarisch), grove mosterd.

volg ons op social media:

> WINTERSPECIALS

Kastanjechampignons met brood

Gegratineerd in onze Josperoven !
Huisgerookte knoflookboteren macadamia.
Herfst!

Maastrichter runderstoof met brood Chefs speciall

De allerlekkerste huisgemaakte runderstoof naar
Maastrichts recept. Een absolute topper.

Wij zouden het wel weten...

(Frites i.p.v. brood + €2,75)

> SALADES

Onze salades serveren wij met ons heerlijke brood.

Salade rundercarpaccio

12,50

13,50

17,50

Huisgesneden rundercarpaccio van de chef. Geroosterde
amandel, krokante pancetta en creme van bascilicum.
Bedekt met Parmigianno Regianno en rucola.

14,50

Salade paddestoelen Y
Volle salade met gebakken kastanjechampignons, gebakken
spek, geroosterde amandel, bosui, Parmezaanse kaas en
truffelmayonaise.

Salade gerookte zalm

17,50

De beste authentiek gerookte zalm komt gewoon van hier;
Ysselsteyn! Onze chef maakt hiervan een

fijne creatie met gepofte biet, Kesbeke zilverui,

créme van mierikswortel en krokant van aardpeer

> KINDERKEUZES

Kinderplateau “smeerumlekkerzelluf”
Aan jou de keuze: hagelslag, aardbeienjam, pindakaas
of Nutella.

Kinder uitsmijter

3,95

4,95

Een kinderformaat uitsmijter met ham en/of kaas.
En ketchup...! (omdat dat zo lekker is)

ETEN
PRINKEN
EN MEER.

sTAp



